
〒661-0976 兵庫県尼崎市潮江 1丁目 4番 1号 TEL. 06-6491-0603
（受付時間 10:00 ～ 19：00）同窓会・OB会プランに

関するお問い合わせは

3時間

同窓会･ＯＢ会プラン同窓会･ＯＢ会プラン同窓会･ＯＢ会プラン
懐かしいお仲間と集うひとときをゆったりとお過ごしいただけます。

JR 尼崎駅より徒歩すぐでお集まりに便利、会合後のお帰りも大変スムーズです。

懐かしいお仲間と集うひとときをゆったりとお過ごしいただけます。

JR 尼崎駅より徒歩すぐでお集まりに便利、会合後のお帰りも大変スムーズです。

懐かしいお仲間と集うひとときをゆったりとお過ごしいただけます。

JR 尼崎駅より徒歩すぐでお集まりに便利、会合後のお帰りも大変スムーズです。

JR 尼崎駅直結で、行きも帰りも楽らくJR 尼崎駅直結で、行きも帰りも楽らく

ゆったり

●表示価格は消費税を含みます。●ご予約はご利用日の７日前までにお願いします。●宴会場のご利用時間は、9：00 ～ 21：00 までです。●写真はイメージです。

●時間外のご利用は別途料金にて承ります。●会場の準備は開始時間の 60 分前からご利用いただけます。但し、他のご開催状況により確約できない場合がございます。

●ご出席数とプランのご注文数は基本同数でお願いいたします。

フリードリンク

<３時間 >

ビール・ウイスキー・焼酎（麦・芋）

ウーロン茶・オレンジジュース

コーラ・ジンジャーエール

※下記プランよりお選びください。

特典①
会場利用時間通常 2時間を
3時間に（1時間サービス）

特典②
写真撮影＆プリント
人数分サービス

特典③
スクリーン＆プロジェクター
無料貸し出し

プラン特典

ホテルヴィスキオ尼崎　宴会場個室プラン

お料理 +飲み放題 <３時間 >

1０,５００円

お一人様

プ レ ミ ア ム プ ラ ン

９,０００円

お一人様

スタンダードプラン

７,５００円

お一人様

エ コ ノ ミ ー プ ラ ン

卓盛り形式（4名様～）・ブッフェ形式（20 名様～）からお選びいただけます。

おひとり様
+500円 ワイン・日本酒を追加



同窓会・OB会プラン　メニュー例

•JR 尼崎駅北口直結徒歩 1 分

•JR 大阪駅より新快速 ・ 快速で約 6 分　

•JR 新大阪駅より快速 ・ 新快速で 11 分 （2 駅）

•関西国際空港よりリムジンバスで約 65 分

•大阪国際空港 （伊丹） よりリムジンバスで JR 新大阪駅まで約 25 分

•JR 伊丹駅より快速で約 6 分

•名神高速道路 「尼崎 IC」 より約 10 分

エコノミープラン

キハダマグロの炙り ナンプラーガーリックソース

スモークハムとオニオンのサラダ レモン風味

シーフードとポテトのマスタード風味

カクテルサンドイッチ

シーザーサラダ

白身魚のフリット ソースタルタル

鶏もも肉のディアブル風

春巻き

和風茸パスタ

焼飯

デザート各種

スタンダードプラン

キハダマグロの炙り ナンプラーガーリックソース

生ハムとバジルの香りのモッツアレラ

シーフードとポテトのマスタード風味

カクテルサンドイッチ

シーザーサラダ

スモークハムとオニオンのサラダ レモン風味

エスカベッシュ

白身魚のフリット ソースタルタル

鶏もも肉のディアブル風

お魚のソテー 柚子の香りの野菜餡　

春巻き

和風茸パスタ

バターライス

豚ロース肉のグリル ハヤシソース

デザート各種

プレミアムプラン

サーモンマリネ ハーブレモンソース

キハダマグロの炙り ナンプラーガーリックソース

生ハムとバジルの香りのモッツアレラ

シーフードとポテトのマスタード風味

カクテルサンドイッチ

シーザーサラダ

スモークハムとオニオンのサラダ レモン風味

エスカベッシュ

鯛のヴァプール ハーブクリームソース

鶏もも肉のディアブル風

お魚のソテー 柚子の香りの野菜餡　

和風茸パスタ

春巻き

バターライス

豚ロース肉のグリル ハヤシソース

牛ロースステーキ オニオンソース

デザート各種

ブッフェ形式

エコノミープラン
キハダマグロの炙り ナンプラーガーリックソース

スモークハムとオニオンのサラダ レモン風味

シーフードとポテトのマスタード風味

カクテルサンドイッチ

白身魚のフリット ソースタルタル

鶏もも肉のディアブル風

和風茸パスタ

焼飯

デザート各種

スタンダードプラン
キハダマグロの炙り ナンプラーガーリックソース

スモークハムとオニオンのサラダ レモン風味

シーフードとポテトのマスタード風味

カクテルサンドイッチ

白身魚のフリット ソースタルタル

鶏もも肉のディアブル風

和風茸パスタ

バターライス

豚ロース肉のグリル ハヤシソース

デザート各種

プレミアムプラン
サーモンマリネ ハーブレモンソース

キハダマグロの炙り ナンプラーガーリックソース

生ハムとバジルの香りのモッツアレラ

シーフードとポテトのマスタード風味

鯛のヴァプール ハーブクリームソース

豚ロースのカツレツ マスタードソース

シーフードと茸のトマトパスタ

ドライカレー

牛ロースステーキ オニオンソース

デザート各種

卓盛形式
※2023 年 9 月 1日～ 11 月 30 日までのメニュー内容です。


